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alla scoperta di gusti, odori ed emozioni




Caffé Ginevra

#1923

Caffé Ginevra Srl & una azienda di torrefazione che vanta una lunga tradizione familiare e quasi
un secolo di attivita.

Nel 1923 il Cavaliere Massimino riusci a creare, utilizzando una tostatrice a mano, una miscela
di caffé particolarmente fragrante ed aromatica, che in poco tempo si distinse per qualita e
personalita.

Il figlio Pietro, imparata dal padre I'arte del torrefattore, € riuscito a fissare lo standard di alta
qualita di questa segreta ricetta, che utilizza le migliori coffee Arabica e Robusta.

Il Suo impegno ha consentito alla “Miscela Ginevra” di conquistare numerosi estimatori anche
oltre i confini nazionali.

Oggi, Caffé Ginevra impegna nel processo produttivo i pil sofisticati impianti di moderna
concezione, sempre nel rispetto dell’antica ricetta tramandata nel tempo.

La produzione delle miscele si accompagna a rigorosi e continui controlli di qualita, tracciabilita,
e controlli HACCP.

Ogni miscela segue un processo di confezionamento particolare, appositamente studiato per
garantirne e salvaguardarne la fragranza originaria.

Appena tostato e macinato, il caffé e racchiuso in un pacco vellutato e morbido (soft touch) in
atmosfera protetta con valvola unidirezionale salva-aroma, che impedisce all'ossigeno di entrare
a contatto con il prodotto.

Dall’'amore per le bonta autentiche e dalla costante ricerca di dolcezza, semplicita ed equilibrio
nasce una nuova linea di prodotti della famiglia “Caffé Ginevra”.

Innovativa nel packaging , moderna nella creativita e nei singoli dettagli, colori brillanti e forme
originali, senza dimenticare cid che da sempre connota il lavoro della storica azienda: I'attenzione
alla qualita delle materie prime e la cura dei singoli ingredienti selezionati.

Un appassionato cammino alla scoperta di gusti, odori ed emozioni.

Azienda biologica certificata:
operatore N° 544 W controllato e certificato da Ecogruppo Italia S.r.L. IT BIO 008.
Azienda operante secondo gli standard UNIEN ISO 9001, UNI EN ISO 14001.
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Caffé Ginevra

Caffé Ginevra have been roasting coffee on the island of Sicily for almost a century with a long
familiar tradition.

It was in 1923 when 12-year old Signor Massimino Ginevra first created the fragrant and aromatic
blend of coffee using a small, traditional hand-held roaster. It wasn't long before his coffee was
recognised nationally for it's individuality and above all, it's quality.

The art of coffee roasting was soon passed on from Father to Son which meant it was up to Pietro
to maintain the high standards his Father had established, selecting only the finest of Arabica and
Robusta beans which were to be blended and roasted to the same style that had brought them
high acclaim in both Sicily and mainland Italy.

Today Caffé Ginevra guarantees those high standards are maintained and although the process
of roasting coffee may have changed, that focus on quality and freshness is stronger than ever.

The production of the blend is accompanied by rigorous and continuous quality control,
traceability and HACCP controls.

Each mixture follows a particular packaging process, designed to ensure and preserve the original
fragrance. Freshly roasted and ground, the coffee is enclosed in a package velvety and soft (soft
touch) in protected atmosphere with aroma-unidirectional valve, which prevents oxygen from
coming into contact with the product.

From love for the genuine kindness and the constant search for sweetness, simplicity and
balance comes a new line of family products “Caffé Ginevra.”

Innovative packaging, modern in the creativity and in the single details, bright colors and original
forms, without forgetting what has always defined the work of the historical company: attention
to the quality of the raw materials and the care of the individual ingredients selected.

A passionate journey to discover the tastes, smells and emotions.

Organic Company Certified:
operator controlled N° 544 W, certified by Ecogruppo Italia S.r.L. IT BIO 008.
Company operating according to standards UNI EN ISO 9001, UNI EN ISO 14001.




Biologico

Espresso Bar

Pregiati caffé aromatici, dal gusto pieno e vellutato, macinati per la caffettiera classica e le macchinette
all’americana.

Dal gusto dolce e morbido all'aroma intenso e persistente, un vortice di fragranze appaganti e profumi
inebrianti.

Il confezionamento avviene in atmosfera controllata con azoto alimentare che garantisce e salvaguarda
l'originale fragranza del caffé ed impedisce l'ossidazione della materia prima grazie anche al particolare
sistema brevettato di valvola unidirezionale salva-aroma.

Precious aromatic coffee with a full bodied and velvety taste, ground both for the classic coffee
machines and the American one.

From the sweet and soft taste to the intense and persistent aroma, is a vortex of satisfying fragrances
and scents.

The packaging is done in a controlled atmosphere with alimentary nitrogen that guarantees and
preserves the original fragrance of the coffee and prevents oxidation of the raw material thanks to the

special patented system of unidirectional valve aroma protection.

Mille923 Bianco
Miscela di Natale

Intenso

Decaffeinato
Moka Espresso

Caffé Verde



Caffe provenienti

da agricoltura biologica
ottenuti senza l'utilizzo

di alcuna sostanza chimica
nociva all'uomo

e all'lambiente.

www.caffeginevra.it




Biologico

Descrizione

Miscela di selezionati caffé provenienti da agricoltura
biologica ottenuti senza l'utilizzo di alcuna sostanza
chimica nociva all'uomo e all'ambiente.

Scheda
PESO PEZZI PER CODICE
<A NETTO CARTONE PRODOTTO
Biologico
Macinato 2509 18 ORG
Ideale per

Particolare macinatura ideale per caffettiera e macchinetta
allamericana.

Organic

Description

Blend of selected coffee from organic farming produced
without the use of any chemical substances harmful to
humans and the environment.

Card
NET PIECES PER PRODUCT
S WEIGHT CARTON CODE
Organic
Ground 82!530(32 18 ORG
Coffee !
Ideal for

Especially ideal for grinding coffee maker and American.
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Caffe dall'aroma fragrante e intenso.
Gusto raffinato, dolce e soave.
Retrogusto persistente con aroma di
cioccolato, note di agrumi

e gelsomino.

www.caffeginevra.it



Arabica

Descrizione

Miscela di eccellenti caffée 100% Arabica, dall'aroma
fragrante e intenso.

Gusto raffinato, dolce e soave.

Retrogusto persistente con aroma di cioccolato, note di
agrumi e gelsomino.

Scheda
PESO PEZZI PER CODICE
S NETTO CARTONE PRODOTTO
Arabica
Macinato 2509 18 AR
Ideale per

Particolare macinatura ideale per caffettiera e macchinetta
allamericana.

Arabica

Description

Blend of 100% excellent Arabica coffee, with fragrant
and intense aroma.

Refined taste, sweet and gentle. Persistent aftertaste
with chocolate aroma, notes of citrus and jasmine.

Card
NET PIECES PER PRODUCT
e WEIGHT CARTON CODE
Arabica
Ground 82 googz 18 AR
Coffee !
Ideal for

Especially ideal for grinding coffee maker and American.
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ITAMN COEFF

ground coffee

Livmretoed eciteon

& ;% L7923

PRODUCT dOF ITALY

GUSTO DOLCE E FRUTTATQ
DELICATE AND AROMATIC

PESO NETTO NET WIIGHT

250¢g € 8,80z

Mille923
bianco

Caffe elegante e vellutato.
La lenta tostatura esalta
I'armoniosa intensita delle
migliori qualita di Arabica.
Gusto dolce e fruttato.

www.caffeginevra.it



Mille923 Bianco
“Edizione Limitata”

Descrizione

Caffe elegante e vellutato. La lenta tostatura esalta
I'armoniosa intensita delle migliori qualita di Arabica.

Un tocco di Robusta selezionato ne enfatizza il carattere.

Gusto dolce e fruttato.

Scheda
PESO PEZZI PER CODICE
SR NETTO CARTONE PRODOTTO
Bianco
Macinato 250g 18 M923B
Ideale per

Particolare macinatura ideale per caffettiera e macchinetta
allamericana.

Mille923 Bianco
HY °an® P ”

Limited Edition
Description
Elegant, velvety coffee. The slow roasting process
enhances the harmonious intensity of the blend’s finest
Arabica qualities.

A touch of Robusta emphasises the flavour.

Delicate and aromatic.

Card
NET PIECES PER PRODUCT
At WEIGHT CARTON CODE
Bianco
Ground 2509 18 M923B
8,8 0z
Coffee
Ideal for

Especially ideal for grinding coffee maker and American.




Mille923
Nero -

Caffe vigoroso e di carattere.
Profumo classico,

dall’aroma di cacao.

Gusto intenso e vellutato.

www.caffeginevra.it



Mille923 Nero
“Edizione Limitata”
Descrizione

Caffé vigoroso e di carattere. Tostatura decisa per un
gusto intenso e un profumo classico, dall'aroma di cacao.

Gusto intenso e vellutato.

Scheda
PESO PEZZI PER CODICE
REFERENZA NETTO CARTONE PRODOTTO
Nero
Macinato 2509 18 M923N
Ideale per

Particolare macinatura ideale per caffettiera e macchinetta
allamericana.

Mille923 Nero
“Limited Edition”

Description

A vigorous coffee that is full of character. Decisive
roasting for an intense flavour and classic aroma.

Intense flavored with notes of dark chocolate.

Card
NET PIECES PER PRODUCT
G WEIGHT CARTON CODE
Nero
Ground 2509 18 M923N
8,8 0z

Coffee

Ideal for

Especially ideal for grinding coffee maker and American.




Miscela )
Natalizia _(

Selezione fra le piu particolari
ed aromatiche origini
Africane e Asiatiche.

www.caffeginevra.it



Miscela Natalizia

Descrizione

Miscela di caffé natalizia, selezione fra le piu particolari ed
aromatiche origini Africane e Asiatiche.

| cristalli di neve, il profumo di un buon caffe, spezie e
biscotti appena sfornati, un pizzico di magia: & Natale!

Scheda
PESO PEZZI PER CODICE
A NETTO CARTONE PRODOTTO
Miscela
Natalizia 2509 18 XMAS250
Macinato
Ideale per

Particolare macinatura ideale per caffettiera e macchinetta
allamericana.

Christmas Blend

Description

Coffee blend Christmas, selection of the most particular
and aromatic with Asian and African origins.

The result is a well-bodied coffee whit a rich aroma and
a full taste.

Delicate snow crystals, the fragrance of a good coffee,
spices and fresh baked cookies, a pinch of magic: it's
Christmas!

Card
NET PIECES PER PRODUCT
S WEIGHT CARTON CODE
Christmas
Blend 2509
Ground 8,80z 18 XMAS250
Coffee
Ideal for

Especially ideal for grinding coffee maker and American.
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Lattina
Intenso _

Gusto avvolgente e pieno.

Miscela di caffé Centroamericani

e pregiati Africani, che conferiscono
un gusto soavemente corposo

e un eccellente e raffinato aroma.

www.caffeginevra.it



